
       
                                                                                                                                                                        

 
 
 
 

 

                                           
 
 

 
 
 
Comme nous vous le précisions lors d’une précédente communication, le Restaurant 

 a enrichi son offre et ses modalités d’accueil pour la saison 
2023. Outre l’ouverture de l’établissement dès le mois de juin, nous proposerons aussi à nos 
clients de prendre part à la fête du rugby qui se déroulera du 8 septembre au 28 octobre 
2023.  
 
Cette offre s’adresse aussi, dans ce contexte particulier, aux entreprises, à leurs salariés, à 
leurs clients, aux associations, clubs sportifs et autres groupes de 4 convives minimum. 
 
A cette occasion, nous mettrons à l’honneur la cuisine de terroir, élaborée pour l’occasion 
autour d’une spécialité régionale que nous vous dévoilons ci-après.  
Pour accompagner nos diners et satisfaire chacun selon ses goûts, nous proposons en 
supplément une formule individuelle « Accord Mets et Vins ».  
 

Selon l’importance des réservations (maximum 22 personnes pour une même soirée) et sur 
demande, notre salle à manger pourra être intégralement privatisée pour un seul et même 
groupe ou entreprise, dès lors que l’état des réservations en cours le permettra.  
 

Lors de cet événement, en fin d’après-midi, notre établissement proposera aussi des « Avant-
Soirées » de match dans une ambiance décontractée. Elles seront organisées en terrasse ou à 
l’intérieur de l’établissement selon la météo, et nos clients pourront partager des 
gourmandises et autres « grignotages », accompagnés d’un bon verre avant de passer à table 
pour les choses sérieuses !  
 

Dans la mesure où le principe « d’Avant-Soirée » satisferait de manière générale nos clients, 
nous pourrions prendre en considération des demandes de la part d’entreprises ou de 
groupes d’amis, et nous pourrions envisager des formules adaptées pour ancrer cette 
pratique et moments privilégiés de manière plus régulière dans l’offre de notre établissement. 
 
 

Chers clients, Madame, Monsieur,  mon équipe et moi-même sommes dans l’attente de vous 
recevoir très prochainement en la  et nous vous assurons que 
nous ferons en sorte que votre passage soit le début d’une longue histoire gastronomique. 
 
Vous remerciant pour votre fidélité,  

 
 
 
 
 

Sévérac le Château, 20 Avril 2023. Madame, Monsieur, chers clients, 



       
                                                                                                                                                                        

 
 
 
 

 

 
 
           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 1 - Dîners des 8, 9 Septembre  

& 5, 6 et 7 Octobre 2023. 

 
Jeunes pousses aux noix et Roquefort 

Fondue aux fromages d'Aveyron et cèpes (1) 

Coupe glacée des Mousquetaires, pruneaux à l’Armagnac de la Maison. 

(1) Accompagnée de pommes de terre vapeur et croûtons à l’ail.  

Menu 2 - Soirées Dîners des 14, 15 et 16 Septembre  

& 14 Octobre 2023. 

 
Mesclun et magret au torchon 

Cassoulet de l’Ovalie et son cromesquis de canard confit (2) 

Tourtière à la poire flambée, sorbet poire William. 
 

(2) Recette de Thierry Merville – La Table des Merville – Élu chef du meilleur Cassoulet du Monde en 2019  

Menu 3 -  Soirées Dîners des 21 et 23 Septembre  

& 20, 21 Octobre 2023. 

 

Croustillant de l’Aubrac au chèvre, miel, salade et huile de noisette  
Fondue au magret de canard (3) 

Aumônière de pommes caramélisée, glace vanille, sauce caramel  
et noix de macadamia. 

(3) Accompagnée de deux sauces au choix et d’une portion de frites croustillantes et moelleuses 

Menu 4 - Soirées Dîners des 28, 29 et 30 Septembre  

& 27, 28 Octobre 2023. 

 

Cromesquis des Burons, sauce blanche, herbes ciselées et échalotes 
Fondue aveyronnaise - env. 200 g de viande de bœuf extra par personne (3) 

Éclair glacé aux trois chocolats nappé de sauce au chocolat. 

(3) Accompagnée de deux sauces au choix et d’une portion de frites croustillantes et moelleuses 

 



       
                                                                                                                                                                        

 
 
 
 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

19h45
 

Salle à Manger des Consuls 

 

3 Variations (entrée, plat et dessert) servies à table 
 

 

(Le dessert sera servi à la fin de la première période de jeu, pendant la mi-temps) 
 

Service identique pour l′ensemble de la table et/ou de la salle à manger 

 
 

Matchs diffusés à 21H sur grand écran  
Espace «Club» réservé aux convives. 

 
 
(*)Tarif par personne  pour 4 personnes minimum 

  

2 verres         
3 verres         

1 coupe Cocktail Royal      

(au champagne grand cru) 

  

18h00  

Ambiance musicale 

 
Bière artisanale ou verre de vin au choix (x1)  
Maquis au Tataki de thon et sauce exotique (x4) 
Planche de saucisson sec au fromage de camembert (env. 50g) 

   
(*)Tarif par personne pour 4 personnes minimum 



       
                                                                                                                                                                        

 
 
 
 

 

 

 
 

 
 
Réservation obligatoire  – Places très limitées. 

 
L’enregistrement des pré-réservations se déroulera à compter du 21 avril 2023. 
Confirmation et/ou bon de commande à adresser à : contactmaisondeseverac@gmail.com 
 
Renseignements : 06 16 18 52 07 
 
Paiement : Le règlement de l’avance (soit 60 %  du montant) est effectué lors de la pré-réservation, 
le solde sera réglé lors de la soirée.   
 
Modalités de règlement : Par virement bancaire selon les indications ci-dessous : 
 
IBAN : FR76 1313 5000 8008 0072 7512 757 
BIC : CEPAFRPP313 - Code banque 13135 - Code guichet 00080 
N° de compte 08007275127 Clé RIB 57 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

Modalités de réservation  

Programme des matchs diffusés  

à 21 h sur grand écran 

 

 

 Vendredi 8 septembre 2023 - 21h. France – Nouvelle-Zélande  

 Samedi 9 septembre 2023 - 21h. Angleterre – Argentine  

 Jeudi 14 septembre 2023  - 21h. France – Uruguay  

 Vendredi 15 septembre 2023 - 21h. Nouvelle-Zélande – Namibie  

 Samedi 16 septembre 2023 - 21h. Irlande – Tonga  

 Jeudi 21 septembre 2023 - 21h. France – Namibie  

 Samedi 23 septembre 2023 - 21h. Afrique du Sud – Irlande  

 Jeudi 28 septembre 2023 - 21h. Japon – Samoa  

 Vendredi 29 septembre 2023 - 21h. Nouvelle-Zélande  

 Samedi 30 septembre 2023 - 21h. Écosse – Roumanie  

 Jeudi 5 octobre 2023 - 21h. Nouvelle-Zélande – Uruguay  

 Vendredi 6 octobre 2023 - 21h. France – Italie  

 Samedi 7 octobre 2023 - 21h. Irlande- Écosse  

 Samedi 14 octobre 2023 - 21h. Quart de finale 2  

 Vendredi 20 octobre 2023- 21h. Demi-finale 1  

 Samedi 21 octobre 2023  - 21h. Demi-finale 2  

 Vendredi 27 octobre 2023 - 21h. Match pour la 3e place  

 Samedi 28 octobre 2023 - 21h. Finale  

Modalités de réservation 

et renseignements 

 Re   

mailto:contactmaisondeseverac@gmail.com

