
 
 

 

Bonjour, 
 
Nous serons heureux de vous recevoir avec vos participants pour un déjeuner au restaurant La 
Cave des Saveurs. 

 
 Les Menus pour les groupes sont proposés à :( prix ttc par personne) 

 

- 20 € ( L’ardoise de La cave des saveurs :assortiment de charcuterie Aveyronnaise et sa  
Flaune +cafe  

- 22 € (Plat+ dessert + café)   
- 25 € (Entrée + plat + dessert + 1/4 de vin et café compris)  

A ce tarif de base, pourra être ajoutée une assiette de fromages à 2 euros 
- 30 € (Entrée + plat + f r o m a g e  + dessert + 1/4 de vin et café compris)  

  

Le tarif des menus sont  valable pour les groupes à partir de 20 couverts payants. 
 
Vous trouverez sur les pages suivantes, les choix des plats pour composer votre 
menu.  
Restant à votre disposition pour tout renseignement complémentaire. 

 
 
Cordialement 

 
La Cave des Saveurs 

05 65 58 58 11 – 05 65 58 58 29 
saveurs@roquefort-societe.com 

mailto:saveurs@roquefort-societe.com


 

Menu à 25 € 
 

Nos entrées 

Brick poire et Roquefort sur son lit de salade 
(salade verte, brick poire et Roquefort AOP Société®, accompagné de crudités de saison) 

 

Salade au Roquefort 
(salade verte, noix, dés de Roquefort AOP Société®) 

 

Assiette de charcuterie du pays 
(assortiment de charcuterie, salade verte accompagnée de crudités de saison) 

 

Nos plats 
 

Suprême de poulet au Roquefort 
(blanc de poulet, sauce Roquefort AOP Société®) 

 

Aligot Saucisse 
(aligot, saucisse grillée) 

 

 Poisson du moment  
(accompagné de légumes ou de riz) 

 

Nos desserts 

Flaune et son sorbet 
(tarte à la brousse, zeste & jus d’orange, sorbet) 

 

Tarte aux pommes royale et sa glace 
(pomme, crème fraiche, œuf, crème anglaise, boule de glace) 

 

Mousse au chocolat 
(chocolat noir, œuf, sucre, biscuit) 

 
 

Composer un seul menu pour l’ensemble du groupe en faisant votre choix parmi les propositions ci-dessus. 
- Menu à 25€ comprenant :  1 entrée, 1 viande ou poisson + 2 accompagnements, 1 dessert, 1 café, ¼ vin (rouge ou rosé) 
- Possibilité d’ajouter une assiette de fromages (assortiment de 3 fromages de brebis) à 2€. 



 

Menu à 30 € 
 

Nos entrées 

Salade gourmande 
(salade verte, gésiers confits, pignons de pin, tartine de Roquefort AOP Société® et pomme, crudités de saison) 

 

Feuilleté au Roquefort 
(salade verte, noix, feuilleté au Roquefort AOP Société®, crudités de saison) 

 

Assiette de charcuterie du pays et son farçou 
(assortiment de charcuterie, salade verte, crudités de saison et farçou) 

 

 

Nos plats 
 

Pavé de saumon sauce a l’oseille  
(accompagné de  légumes cuits et féculents) 

 

Blanquette de veau de l’Aveyron 
(blanquette de veau, sauce blanche et son riz) 

 

Filet mignon de l’Aveyron 
(filet mignon de porc sauce Roquefort AOP Société®, légumes cuits et féculents) 

 

 

Assiette de 3 fromages  
 

Assortiment de Roquefort AOP Société® et fromage de Brebis  
 

Nos desserts 

Moelleux au chocolat 
(chocolat, œuf, farine, crème anglaise, boule de glace) 

 

Cheesecake fruits rouges et chocolat blanc 
(cheesecake, fruits rouges, chocolat blanc) 

 

Verrine de fruits du moment et duo de crème 

 
Composer un seul menu pour l’ensemble du groupe en faisant votre choix parmi les propositions ci-dessus. 

- Menu à 30 € comprenant :  1 entrée+ 1 plat + 2 accompagnements,1 fromage  1 dessert, 1 café, ¼ vin ( rouge ou rosé ) 
 

 



 
 

Menu à 22 € 

 

Saucisse Aligot 

Flaune 

Café 

 
 
 

L’ardoise de La Cave Des Saveurs 20 € 

 

Assortiment de charcuterie Aveyronnaise et de fromages Societe 

Flaune 

Cafe 
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