BALADE FAMILIALE autour de Marcillac

Aller-retour entre Marcillac et Cougousse
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. Départ : Place de I'église
DESCRIPTIF

Depuis la place de I'église, prendre a gauche de I'église, la rue des pénitents. Tourner a gauche dans
I'avenue de la Murette et continuer jusqu’au pont. Passer le pont et prendre le sentier a gauche.

Ce sentier ombragé et plat vous amenera au charmant village de Cougousse dont vous pouvez faire le
tour et admirer les belles maisons de caractére et les jardins.

Retour par le méme chemin.

SUR LE CHEMIN
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LE PONT ROUGE

Il est le dernier témoin de l'ere
industrielle sidérurgique du XIXe
siecle. Il permettait d’alimenter en
minerai de fer du gisement voisin
(Mondalazac) le premier prototype
de haut fourneau du bassin minier
de Decazeville. La ligne de chemin
de fer ne fut plus utilisée a partir
de 1921. En fort mauvais état, les
propriétaires du Pont Rouge, le
céderent, en 1992, a la commune
qui le fit restaurer.

www.tourisme-conques.fr
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A PROXIMITE

LE VIGNOBLE DE MARCILLAC

Au Moyen Age, les moines de Conques ont oeuvré pour le
développement de la vigne. Toute la culture viticole se lit dans les
villages sur les linteaux des maisons, sur les croix, aux travers des
cabanons et de beaux domaines agrémentés d’'un manoir.

Apres l'invasion du phylloxéra, a la fin du XIX® siecle début XX© siecle
et les grandes gelées de 1956, ne subsistaient plus que quelques
parcelles pour la consommation familiale. Depuis 1960, des
viticulteurs courageux et entreprenants font revivre ce vignoble
dans de nombreux secteurs du Vallon.

Le vin de Marcillac, classé AOC depuis 1990, s'associe a la cuisine
régionale : tripous, estofinade, aligot... mais aussi aux fromages ou
aux mets sucrés comme la fouace ou le Soleil de Marcillac. Ils sait
mettre en valeur des plats simples et relevés. Les grands chefs les
proposent également pour accompagner des plats plus créatifs.




