S
bergerie

(Menu 23,0€

SOUPE
ENTREE

Quiche lorraine
Ou salade composé (ex. endive)

PLAT

Blanquette de veau
Ou beeuf bourguignon

LEGUMES

Riz forestier
Ou purée pomme de terre

FROMAGES
DESSERT

Croustade aux pommes
Ou coupe glace

)
Menu de 9VOME€ - automne 2022
\JO

Kir, vin de table rosé/rouge, café compris

(Menu 25,0€

SOUPE
ENTREE

Salade rouergate

Ou salade farcoux
Ou poitrine de veau farcie
Ou choux farcie a la biere

PLAT

Estofinade (3 service), salade
Ou rétie de veau, sauce poivre
vert, legumes
Ou travers de porc maring,
legumes

LEGUMES

Cratin dauphinois
Ou Pomme boulangere

FROMAGES ET FROMAGE BLANC
DESSERT
Apéro debout : Digestif : Vin bouteille:
3 bouchées Eau de vie de poire Gaillac, Domaine Barreau

Suppl. 4,5€

Suppl. 1,0€

Suppl. 12,0€

(Menu 28,0€

SOUPE
1= ENTREE

Salade rouergate
Ou salade farcoux

2° ENTREE

poitrine de veau farcie
Ou choux farcie a la biere

PLAT

Estofinade (3 service), salade

FROMAGES ET FROMAGE BLANC
DESSERT

Dessert: aw choix:

- Coupe glacé
(péche melba, poire belle-Heélene)
- Créme brulée vanille (max 50 pers.)
- Croustade aux pommes
- Entremet
(goUt café, chocolat, fraise, framboise)
- Tarte tatin



