
Kir de bienvenue

Salade de tome de brebis et sa saucisse au
Roquefort
Pavé de veau fermier bio sauce aux
morilles et son écrasé de pommes de terre
Duo de Roquefort et sa confiture artisanale
Tartelette aux fruits de saison

MENU CAUSSE COMTAL : 26 €/PERSONNE

Kir de bienvenue

Aumonière au Pérail
Aligot et saucisse artisanale
Duo de Roquefort et sa confiture
artisanale
Flaune

MENU CAUSSE NOIR : 26 €/PERSONNE

Panna cotta au Roquefort et son coulis de poire
Filet de truite en croûte au Roquefort et poêlée de
légumes de saison
Duo de Roquefort et sa confiture artisanale
Dôme au chocolat

MENU AUBRAC : 24 €/PERSONNE

Charcuterie de pays
Coufidou de bœuf d’Aubrac bio et son riz
Duo de Roquefort et sa confiture artisanale
Petite barquette de pommes poêlées et sa
mousse aux marrons

Kir de bienvenue

Salade Roquefort, magret et confit
d’oignons
Entrecôte de cochon mariné au citron et
thym du Larzac, aligot
Duo de Roquefort et sa confiture
artisanale
Nougat glacé

MENU MEJEAN : 24 €/PERSONNE

MENU LARZAC : 24 €/PERSONNE
Kir de bienvenue

R E S T A U R A N T  

Kir de bienvenue

05 65 98 23 44     servicegroupes@hotel-capvert.com
1 Rue Henri Michel – 12400 Saint-Affrique. www.capvert-aveyron.com

NOTRE ÉQUIPE VOUS PROPOSE 5 MENUS AU CHOIX POUR VOS REPAS DE GROUPE 
(20 PERSONNES MINI)

Fait maison

Viande 100% locale 

Vin en pichet et café inclus dans tous les menus 


