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Office de Tourisme du Grand-Figeac
Vallées du Lot et du Célé

INFORMATIONS PRATIQUES 2020
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Capdenac-Gare esta 7 km de Figeac, pays d’artet d’histoire, Grand Site
sy Occitanie, cité¢ de Champollion avec son musée consacre aux écritures du
el monde. Entre les deux, le village de Capdenac-le-Haut, un des plus beaux

e : 12o< villages de France, offre un panorama exceptionnel sur la vallée du Lot.
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Visitez I'entreprise

Raynal
Roquelaure

Depuis %R 1876

Plus de 140 ans d’histoires gourmandes




Entrez dans 'univers des plats cuisinés!

RS it Bl B 7 Le circuit de visite retrace I'histoire de I'entreprise et de la marque
S S R O e R S S "ZU Ml gl | Raynal & Roquelaure.

’ Ml Lun des six guides conférenciers de I'Office de Tourisme du Grand-Figeac
vous accueille et vous accompagne pendant environ deux heures
dans l'entreprise.

buffet de la gare. Nombreux sont les voyageurs qui
s’y arrétent pour savourer les meilleures spécialités
de la région.

Il est assisté

d’Ernest

ROQUELAURE,

chef-cuisiner

qui a fait ses

armes dans les

cours princieres & _ Wosis o T ]
européennes. o |

En 1876 Mr Roquelaurs

les deux associés fondent la maison q | S o -
RAYNAL & ROQUELAURE - Passez par le « couleir du temps » pour découvrir Ihistoire de 13 société de 1876 a nos jours.
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Ernest et Théophile ont alors la bonne idée de - Approchez les secrets de I'élaboration d’une recette 3 travers une vidéo.

mettre en boite les bons petits plats qu’ils préparent. - Découvrez enfin I'ensemble du cycle de fabrication d’un plat cuisiné grace a une galerie surplombant
Le concept du plat cuisiné appertisé était né! les différents ateliers.

Qud?ues témoigmges de visiteurs :
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